Antica Locanda Al Parco
di Tavagnacco

Es Menu nuziale
2 S 0 0 04

Aperitivo di benvenuto a buffet nel parco

2:8:8:8-2-8:¢

Insalata di faraona e sedano
al profumo di tartufo in foglia di frico
Sformatino di porcini con crema di Montasio
Involtini di melanzana al gratin
1:8:0°8-2:2:0-2-2:0:8-2-2:8:8-8-2:8"¢
Fiocchi alla pera e formaggio con burro fuso e ricotta affumicta
Crespelle alle zucchine e caprino
Panzarotti di magro al sugo di noci
1:8:8-8-2:8:8-2-8:8:8-
Spalla di vitello alla salsa di porcini (contorno)
Contorni
Sorbetto
Filetto di maiale al pepe verde
Contorno
1:8:-0°8-2:8:0:8-2:8:0:8-2:5:8:8-4
Macedonia di melone a anguria al Porto
Torta per gli sposi (piana, a forma di cuore e guarnita di frutta)
TRRK
Caffe’ e digestivo
Eu 46 a persona tutto compreso
(Anche vini, bibite, aque minerali)

1:8:0-8-2:0:0-2-0:0:0-2-0:0:0-2-0:0:8-2-0:0:2-2-0:0:8-2-2:0-0-2-2:8-8-2:0:8-8-2:8:8-8-2-4

Comungue il menu lo faremo assieme !



Menuw 1
Upeiitive cen bulfet nel Farce
RRRFREREX
Sfoumate di porcini con crema di Mentasio
Jnsalata di faracna e sedanc nel calice di frice
Crastene con la Regina di San Daniele
RRRFHR
Fanzenotti di magre al suge di noci
Onzette al Gevmane reale e prafume di tartufe
Crespelle all’ extolana
P
Spalla di vitello al ferne, in Bellavista
con patatine avaste e salsa di poxcini
Sarbietto agli aguuni
Filette di maiale in pasta sfoglia in demiglacée
con carotine paisienne e lequmi
R
Macedenia di fuutta con gelate
Janta per gli Spasi con verduzzo di Ramandole
R
Caffe’ e digestive
Vini: Del Collio
Eu 55 JC.



Menu 2
Upeiitiva cen bulfet nel Farce
RERFRFRK
Polentina cen poxrcini e ticotta affumicata
Jnveltini di Bresacla al caprina e el cipallina
Canfit di petta d’ anatra affumicato con crostini e burne
RERFRFRK
Janchietti all’ uovo e asparagi con gambenetti e Montasic
Onzotte all’ antolana
Crespelle all’ anatra
RRRFRFR
Cascione di maiale in crosta di pane
((Qeeeamta))
con patate necciola
Sexbetto agli aguuni
Suprema di faracna al pepe verde
con canotine parisienne
Macedonia di frutta cen gelate
Janta per gli spasi
con Verduzze di Ramandela

e
Caflfle’ e digestiva
Vini del Collio
Eu 50 TC.



Menu Matvimenic 3
Upeuitivo con buffet nel Farca

FRHRRHLN

al caprine di mentagna
Rasa di prosciutte San Daniele con crastene e buo

RERRRRFHR
Gnocchi di pane in foglia di frice, in salsa “Regina’
Owzatto. all’ anatra
Crespelle ai formaggi
REREKRRH
Spalla di vitello in crosta di pane in “bellavista’
con sablsa di pexcine e contorni
Sexbetto agli aguuni
Medaglione di filetto di vitellene al Caliernet
con carotine parisienne e legumi
Macedonia di frutta cen gelate
Janta per gli spasi con Verduzze dii Ramandale
Caffe’ e digestive
REREHRRFR
Vini del Collio
Eu 60



Menu Matvimonio 4
Upeuitive con buffet nel Farca
FRRFRIRX
Sfoumate di porcini alla crema di Montasie
Bresacla della Valtellina
su sucola, grana e salsa all’ agro
Crastene con la Regina di San Daniele

RERRRRFHR
Fanzewvatti di magre al suga di naeci
Onzatte al Gevmane Reale e profuma di tartufe
Crespelle all’ antelana
REREKRRK
Spalla di vitello in crosta di pane in “bellavista’
con salsa di pexcine e contorni
Sexbetto agli aguuni
Faracna alle verdure e Speck di Sauis
con carotine parisienne e legumi
Macedonia di frutta cen gelate
Janta per gli spasi con Verduzze dii Ramandale
Caffe’ e digestive
REREHRRFKR
Vini del Collio
u 55



