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Polenta mit Sautievte Pilsze und Serancherte Kaecse ou 7,00
Frinfaniache Salami mit Yicheln in Gosig geockt ou 6,00
Semnery frnkanische Kaese mik FHonig und Crouton ou 5,50
Bauspeck ans Damic und funlanische Spanferkel mit Rucola  &u 7,00
San Daniele Schinfen ou 5,50

Funlanische gefuellte Dockertn mit Bultter und geraucherte Kaeselou 7,00

Blecs furkans (Dudeln mit Karkoffel, Qukkini und Waerot) fou 7,00
Ranioli mit opfen und Spinat mit Montasio-Kaese Sauce  &u 7,00

Mehbmais Dndeln mit Gnte Sauce ou 7,00
SOpaghetti mit Muscheln ou 8,00
Risolto nach Matrosen @uk (mit Fiach, min. 2 personen) &u 10,00
Siudonischer Fico (Sehackene Scam mit W &u 10,00
Sebratene Dchmeinefilet in Mlontasio-Kaese Sauce und Swffeln  Gu 16,00
Lambotelett im Rolesalat, Speck und Gromaessiq gebraten &ou 15,00
Stackfiach nach Vicentiner @et (Baceala’) &u 14,00
Suishe @ngus Steack (§ede1005x.) bu 5,00
Rinderfifet cr &u 10,00
Huenchen nach Feufel @ut &ou 11,00
Frinfaniache Wuerot ou 9,00

5MMMMAW mil O(Dwe/w/t W 8u 10,00



